
ZAŁĄCZNIK NR 6 - KRYTERIA OCENIANIA CZĘŚCI PRAKTYCZNEJ

Zadanie 1 – Schemat technologiczny 

Maksymalna liczba punktów: 40

Ocena obejmuje:

1. poprawność schematu technologicznego,
2. wskazanie krytycznych punktów kontrolnych,
3. poprawność parametrów technologicznych,
4. dobór maszyn i urządzeń.

Zadanie 2 – Obliczenia technologiczne

Maksymalna liczba punktów: 30

Ocena obejmuje:

1. poprawność obliczeń dotyczących zapotrzebowania na surowce, dodatki i materiały 
pomocnicze,

2. prawidłowość przedstawionych wyników.

Zadanie 3 – Raport laboratoryjny i ocena jakości

Maksymalna liczba punktów: 30

Ocena obejmuje:

1. poprawność interpretacji wyników w odniesieniu do norm,
2. poprawność wniosków końcowych.

Postanowienia końcowe

1. Maksymalna liczba punktów za część praktyczną wynosi 100.
2. Ocenę przeprowadza komisja konkursowa zgodnie z przygotowanym arkuszem ocen.
3. W przypadku równej liczby punktów decyduje czas wykonania zadania.
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